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- Vermeiden Sie ein hartes Aufschlagen der

Wichtige Hinweise

- Halten Sie Kinder vom Verpackungsmaterial fern.
Es besteht Erstickungsgefahr!

+ Dieser Artikel wird mit Kleinteilen ausgeliefert.
Diese Teile konnen bei Verschlucken lebensge-
fahrlich sein. Halten Sie deshalb Kinder fern,
wenn Sie den Artikel montieren.

- Schneiden Sie nicht auf den Servierplatten.
Schiefer und Holz werden dadurch beschadigt.

- Halten Sie sdurehaltige Lebensmittel von dem
Artikel fern. Spritzer von Zitronen 0.A. miissen
sofort abgespiilt werden. Flecken, die durch
sdurehaltige Lebensmittel auf dem Schiefer
verursacht werden, konnen nicht wieder entfernt
werden.

Schieferplatte. Sie kann brechen.

- Uberlasten Sie die Servierplatten nicht.

Die Etagere kdnnte sonst kippen, wenn die
Servierplatten herausgezogen sind.

- Tragen Sie die Etagere nicht mit herausgezogenen

Servierplatten oder, wenn die Etagere befillt ist.
Halten Sie die Etagere gerade, damit die Schiefer-
platte nicht herunterfallt.

- Stellen Sie die Etagere auf eine gerade, ebene,

stabile Flache.

- Die Etagere ist nur zum Servieren von kalten

Speisen geeignet.

+ Stellen Sie die Etagere nicht in den Backofen o.A.,

um Speisen aufzuwdrmen oder warm zu halten.
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+ Es kann nicht vollig ausgeschlossen werden, dass
manche Lacke, Kunststoffe oder Mdbelpflegemit-
tel das Material der rutschhemmenden Fiipe an-
greifen und aufweichen. Um unliebsame Spuren
auf den Mdbeln zu vermeiden, legen Sie deshalb
ggf. eine rutschfeste Unterlage unter den Artikel.

Reinigen und Pflegen

- Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuernden
oder dtzenden Mittel bzw. harte Biirsten etc.

+Reinigen Sie die Oberfldchen vor dem ersten und
nach jedem weiteren Gebrauch mit einem leicht
angefeuchteten Tuch und wischen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

+ Zur griindlicheren Reinigung der Servierplatte
aus Schiefer, nehmen Sie sie ab und reinigen
Sie sie mit warmem Wasser und etwas Spiilmittel.
Spiilen Sie sie mit klarem Wasser nach und trock-
nen Sie sie anschliepend griindlich ab.

» Zur griindlicheren Reinigung der Servierplatten
aus Buchenholz, gehen Sie wie folgt vor:

1. Biegen Sie die Stopper auf und entnehmen Sie
die Servierplatten aus Holz (siehe auch ,Ser-
vierplatten entnehmen” am Ende des Heftes).

2. Reinigen Sie die Servierplatten aus Holz mit
etwas warmem Wasser und ggf. etwas mildem

+Do not overload the serving platters. Otherwise,

Important information

- Keep the packaging material out of the reach
of children. Risk of suffocation!

- This product comes with various small parts.

These parts can be highly dangerous if swallowed.

Therefore, keep children away while assembling
the product.

- Do not cut anything on the serving platters.
This damages wood and slate surfaces.

- Keep acidic food products away from the product.

Splashes of lemon juice or similar foods must be
wiped off immediately. Stains on slate caused by
acidic foods cannot be removed.

- Always set down the slate platter gently. It is
fragile.

Spilmittel. Die Servierplatten aus Holz diirfen
nicht ldngere Zeit im Splilwasser liegen oder
unter fliefendem Wasser gereinigt werden.
Lassen Sie sie anschliefend in aufrechter
Position gut trocknen.

3. Setzen Sie die Servierplatten aus Holz wieder
ein und biegen Sie die Stopper wieder zu.

- Biegen Sie die Stopper nur auf und zu, wenn

es wirklich notwendig ist. Werden sie zu oft
gebogen, kommt es zu Materialermiidung und die
Biegekanten kdnnen brechen.

+ Die Servierplatten aus Holz und Schiefer sind

nicht spiilmaschinengeeignet.

+Das Gestell kdnnen Sie bei Bedarf feucht

abwischen.

the food stand may tip over when the serving
platters are pulled out.

+ Do not carry the food stand while the serving

platters are pulled out or when it is full. Hold the
food stand upright to ensure the slate platter
does not fall out.

+ Place the food stand on a flat, even and stable

surface.

- The food stand is only suitable for serving cold

food.

- Do not place the food stand in the oven or

anything similar to warm up food or keep it warm.

- Some varnishes, plastics or types of furniture

polish may react adversely with the material of
the non-slip feet and soften them. To avoid



unwanted marks on furniture, place a non-slip
mat underneath the product if necessary.

Cleaning and care

- Do not use abrasive or caustic cleaning agents
or hard brushes, etc. for cleaning.

- Clean the surfaces with a slightly damp cloth and
wipe them off with a dry cloth before first use
and following every subsequent use.

- To thoroughly clean the slate serving platter,
remove it from the food stand and clean it with
warm water and a little washing-up liquid. Then
rinse it with clean water before drying it off
thoroughly.

- To thoroughly clean the serving platters made
of beech wood, proceed as follows:

1. Remove the stoppers and take out the wooden
serving platters (also refer to the section titled
"Removing the serving platters” at the end of
these instructions).

G

«Ne surchargez pas les plateaux de service.

Remarques importantes

- Tenez les emballages hors de portée des enfants.
Il'y a notamment risque d'étouffement!

- Cet article est fourni avec des petites pieces

susceptibles d'entrainer la mort en cas d'ingestion.

Montez donc I'article en dehors de la présence
d'enfants.

- Ne coupez pas directement les aliments sur
les plateaux de service pour ne pas détériorer
l'ardoise et le bois.

- Tenez les aliments acides a distance de l'article.
Rincez immédiatement les éclaboussures de
citrons ou similaire. Les taches sur l'ardoise
causées par des aliments acides ne pourront
plus &tre éliminées.

- Evitez de heurter brutalement le plateau
en ardoise. Vous risqueriez de le casser.

2. Clean the wooden serving platters with warm
water and a little washing-up liquid, if
necessary. The wooden serving platters must
not be left to sit in water or be cleaned under
running water. Once they are clean, leave the
wooden serving platters to dry thoroughly in
an upright position.

3. Place the wooden serving platters back into
the food stand and bend the stoppers back
into position.

- Only bend the stoppers to remove and attach

them if absolutely necessary. If they are bent
too often, the material becomes worn and the
flexible edges may break.

« The wooden and slate serving platters are not

dishwasher-safe.

« The frame can be wiped clean with a damp cloth,

as required.

Le présentoir de table a étages risquerait de
basculer une fois les plateaux de services sortis.

- Ne portez pas le présentoir de table a étages

avec les plateaux de service sortis ou quand il
est chargé. Tenez le présentoir de table a étages
bien droit pour éviter de faire tomber le plateau
en ardoise.

- Placez le présentoir de table a étages sur une

surface droite, plane et stable.

- Le présentoir de table a étages est congu unique-

ment pour servir des plats froids.

- Ne mettez pas le présentoir de table a étages

au four ou similaire pour réchauffer les plats
ou les garder au chaud.



- Il est impossible d'exclure a priori que certains
vernis ou produits d'entretien ainsi que certaines

matieres plastiques n'attaquent et ne ramollissent

les pieds antidérapants de I'article. Pour éviter
les traces inesthétiques sur les meubles, posez
éventuellement une protection antidérapante
sous l'article.

Nettoyage et entretien

- Pour le nettoyage, n'utilisez en aucun cas de
produits abrasifs ou caustigues ni de brosses
dures, etc.

- Avant la premiére utilisation et aprés chaque
utilisation suivante, nettoyez les surfaces avec un
chiffon [égérement imbibé d'eau puis essuyez-les
avec un chiffon sec.

- Pour un nettoyage plus poussé du plateau de
service en ardoise, retirez-le de temps a autre
et nettoyez-le a I'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle. Rincez-le a I'eau claire puis
essuyez-le bien.

DileZité pokyny

- Obalovy materidl udrZujte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpeci uduseni!

- Tento vyrobek se dodavd s malymi soucastkami.
Tyto soucéstky mohou byt v pFipadé spolknuti
Zivotu nebezpecné. Proto béhem montdze udrzujte
déti mimo pracovni oblast.

-Na servirovacich deskdch nekrdjejte.

Dfevo a bridlice by se tim poSkodily.
- Vyrobek uchovavejte mimo kyselé potraviny.

Postiikani citrdnem apod je nutné ihned odstranit.

Skvrny zplsobené kyselymi potravinami na bfidlici
mohou byt neodstranitelné.

- Bfidlicovou desku chrafite pred silnymi ndrazy.
M(Ze prasknout.

- Pour un nettoyage plus poussé des plateaux de

service en hétre, procédez de la maniére suivante:

1. Dépliez les butées et retirez les plateaux
de service en bois (voir également «Retirer
les plateaux de servicey a la fin de la notice).

2. Nettoyez les plateaux de service en bois avec
un peu d'eau chaude et, le cas échéant, un peu
de liquide vaisselle doux. Ne laissez pas les
plateaux de service en bois trop longtemps
dans I'eau de vaisselle ou sous I'eau courante
pour les nettoyer. Ensuite, laissez-les bien
sécher en position verticale.

3. Remettez en place les plateaux de service en
bois et repliez les butées.

-Ne dépliez et repliez les butées que de temps

en temps, uniguement lorsque cela est vrai-
ment nécessaire. En les dépliant et repliant

trop souvent, vous risqueriez de trop solliciter

le matériau et de les casser au niveau de la pliure.

« Les plateaux de service en bois et en ardoise

ne passent pas au lave-vaisselle.

+Vous pouvez laver le chassis avec un chiffon

humide si nécessaire.

- Servirovaci desky nepfetéZujte.

Etazér by se jinak mohl prevrhnout, pokud jsou
servirovaci desky vytazeny.

- EtaZér neprenasejte, pokud jsou servirovaci desky

vytaZzeny nebo pokud je etazér napinén. Etazér
drZte vZidy rovné, aby bridlicova deska nespad|a.

- Postavte etaZér na pevnou, rovnou plochu.
- EtaZér se hodi pouze k servirovani studenych

potravin.

« K ohféti potravin nebo udrZovéni teploty potravin

neddvejte etazér do pedici trouby apod.

- Nelze zcela vyloucit, Ze nékteré laky, plasty nebo

prostiedky k oSetfovani nabytku narusuji a
zmékCuji material neklouzavych patek. Abyste za-
branili neprijemnym stopam na nabytku, poloZte
proto pod vyrobek v pripadé potieby neklouzavou
podlozku.



Cisténi a o3etfovani

- K CiSténi nepouzivejte abrazivni ani leptavé
prostfedky nebo tvrdé kartaCe apod.

+ Pfed prvnim a po kazdém dalSim pouZiti povrchy
ocistéte mirné navlhcenym hadfikem a poté
je osuste suchou utérkou.

- K dukladnému €isténi servirovaci desky z bfidlice
ji odejméte a Cistéte teplou vodou s trochou
prostfedku na nddobi. Potom ji opldchnéte Cistou
vodou a nasledné dikladné osuste.

- K diikladnému €i$téni servirovacich desek
z bukového dreva postupujte nasledovné:

1. Ohnéte zardzky a odejméte drevéné servirovaci
desky (viz také ,Vyjmuti servirovacich desek"
na konci seSitu).

2. Dfevéné servirovaci desky umyjte v teplé vodé,
pfip. s trochou jemného myciho prostiedku.
Drevéné servirovaci desky nesméji byt odklada-
ny na del3i dobu do vody na myti nddobi nebo
dlouho omyvany pod tekouci vodou. Nasledné
je nechte dobfe uschnout ve vzpfimené poloze.

3. Servirovaci desky ze dfeva znovu nasadte
a zarazky ohnéte zpét.

- Zarazky ohybejte nahoru a dolli pouze tehdy,

je-li to zcela nezbytné. PFi astém ohybéni
zarazek by doslo k opotfebeni materialu a ohybové
hrany by se mohly zlomit.

- Servirovaci desky ze dfeva a bfidlice nejsou

vhodné do myCky na nadobi.

- Stojan mlZete dle potfeby omyt vhikym hadfikem.

Wazne wskazowki

- Dzieci nie mogg mie¢ dostepu do materiatéw opako-
waniowych. Istnieje niebezpieczefistwo uduszenia!

- Ten produkt dostarczany jest wraz z drobnymi
elementami. Potkniecie tych elementéw moze by¢
$miertelnie niebezpieczne. Z tego powodu nalezy
dopilnowa, aby dzieci nie miaty dostepu do tych
elementéw w czasie montazu produktu.

- Na ptytach do serwowania nie nalezy niczego kroic.
Spowoduje to uszkodzenie tupku oraz drewna.

- Zywno$¢ zawierajaca kwasy nalezy trzymac z dala
od produktu. W przypadku spryskania cytryna itp.
nalezy niezwtocznie optukaé produkt woda.

Nie ma mozliwosci usuniecia plam na ptycie tupko-
wej, powstatych wskutek kontaktu z zywno$cia
zawierajgcg kwasy.

- Nalezy unika¢ uderzania ptyta tupkowg o twarde
podtoze. Mogtaby ona wowczas peknac.

- Nie wolno przecigzac ptyt do serwowania.
Po wysunieciu ptyt do serwowania mogtoby
wowczas doj$¢ do przewrdcenia sie catej etazerki.

- Nie wolno przenosic etazerki z wysunietymi

ptytami do serwowania ani etazerki wypetnionej
potrawami. Przenoszong etazerke nalezy trzymaé
prosto (pionowo), tak aby ptyta tupkowa nie
spadta na ziemie.

- Etazerke nalezy zawsze stawia¢ na ptaskim,

réwnym i stabilnym podtozu.

- Etazerka przewidziana jest wytgcznie do serwowania

zimnych potraw.

- Nie wolno wstawia¢ etazerki do piekarnika itp.

w celu podgrzania znajdujgcych sie na niej potraw
lub utrzymania ich ciepta.

+Nie mozna catkowicie wykluczy¢, ze niektére

lakiery, tworzywa sztuczne lub $rodki do piele-
gnacji mebli moga wej$¢ w agresywne reakcje
z antyposlizgowym materiatem nézek produktu
i rozmiekczy¢ je. Aby unikna¢ niepozadanych
$ladéw na meblach, nalezy w razie potrzeby
umiescic¢ pod produktem podktadke
antyposlizgowa.



Czyszczenie i pielegnacja
- Do czyszczenia nie nalezy uzywac szorujgcych

lub zracych Srodkdw czyszczacych ani twardych
szczotek itp.

+ Przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym kolejnym
uzyciu nalezy wyczysci¢ powierzchnie produktu
przy uzyciu lekko zwilzonej Sciereczki, a nastepnie
wytrze¢ suchg szmatka.

- W celu doktadniejszego wyczyszczenia ptyty
tupkowej nalezy jg zdjac z etazerki i umy¢
w cieptej wodzie z dodatkiem odrobiny ptynu
do mycia naczyn. Optuka¢ umyta ptyte czysta
woda, a nastepnie dokfadnie wysuszy¢.

- W celu doktadniejszego wyczyszczenia ptyt
do serwowania z drewna bukowego nalezy
postepowa¢ wedtug ponizszej procedury:

1. 0dgiac ograniczniki i wyja¢ drewniane ptyty
do serwowania z etazerki (patrz réwniez sekcja
.Wyjmowanie ptyt do serwowania” na korcu
tej instrukcji).

DdlezZité informacie
- Zabrante pristupu deti k obalovému materialu.
Hrozi nebezpecenstvo udusenia!

- Tento vyrobok je doddvany s drobnymi dielmi.
Tieto diely mdzu byt po prehltnuti Zivotune-
bezpecné. Deti preto udrZiavajte v bezpecnej
vzdialenosti, ked tento vyrobok montujete.

-Na servirovacich doskach nekrdjajte. Bridlica
a drevo sa tym poSkodia.

- Vyrobok sa nesmie dostat do styku s kyslymi
potravinami. Striekance citrénov a pod. treba
okamZite opldchnut. Skvrny vzniknuté na bridlici
pdsobenim kyslych potravin nemozno odstrénit.

- Zabrdnte tvrdému nérazu bridlicovej dosky.
Mohla by sa rozbit.

2. Umy¢ drewniane ptyty do serwowania przy uzyciu
cieptej wody i ewentualnie tagodnego ptynu do
mycia naczyn. Drewniane ptyty do serwowania
nie moga przez dtuzszy czas leze¢ w wodzie
do zmywania. Nie wolno ich réwniez my¢ pod
biezacg woda. Nastepnie pozostawic te ptyty
w pozycji pionowej do catkowitego wyschniecia.

3. Wtozy¢ drewniane ptyty do serwowania z powro-
tem do etazerki i ponownie zagig¢ ograniczniki.

- Ograniczniki powinny by¢ odginane i ponownie

zaginane tylko w sytuacjach, gdy jest to
naprawde konieczne. Jesli beda one odginane/
zaginane zbyt czesto, dojdzie do zmeczenia
materiatu, co moze skutkowac odtamaniem

na krawedzi zgiecia.

- Plyty do serwowania - zaréwno te drewniane,

jak i ta tupkowa - nie nadaja sie do mycia
w zmywarce do naczyn.

- Stelaz etazerki mozna w razie potrzeby przetrze¢

zwilzong Sciereczka.

- Servirovacie dosky prili$ nezatazujte. Poschodovy

podnos by sa inak mohol prevratit, ked st serviro-
vacie dosky vysunuté.

+ Poschodovy podnos nenoste s vysunutymi

servirovacimi doskami, alebo ked'je naplneny.
Poschodovy podnos drZte rovno, aby nevypadla
bridlicovd doska.

- Poschodovy podnos postavte na rovnd, hladk(

a stabilnd plochu.

- Poschodovy podnos je vhodny len na servirovanie

studenych pokrmov.

- Poschodovy podnos nevkladajte do rdry na

pecenie a pod. na zohrievanie alebo udrZiavanie
tepla jedal.

- Nedad sa Uplne vylicit, Ze niektoré laky, plasty ale-

bo o3etrovacie prostriedky na nbytok rozleptajd,
alebo rozmodia materidl protiSmykovych noZiciek.



Aby ste zabrdnili nezelanym stopam na nabytku,
poloZte pod vyrobok prip. protiSmykovi podlozku.

Cistenie a osetrovanie

- Na Cistenie nepouzivajte abrazivne ani Zieravé
Cistiace prostriedky, resp. tvrdé kefy atd.

- Povrchy Cistite pred prvym pouZitim a po kazdom
dalSom pouZiti mierne navihéenou utierkou
a potom ich utrite do sucha suchou utierkou.

- Na dokladné vycistenie servirovacej dosky
z bridlice ju vyberte a umyte teplou vodou
s trochou prostriedku na umyvanie riadu. Potom
ju oplachnite ¢istou vodou a doskladne osuste.

-Na dokladné vycistenie servirovacich dosiek
z bukového dreva postupujte nasledovne:

1. Vyhnite zardZku a odoberte drevené servirova-
cie dosky (vid', Odobratie servirovacich dosiek”
v zavere tohto ndvodu).

2. Servirovacie dosky z dreva vycistite trochou
teplej vody a prip. trochou jemného Cistiaceho
prostriedku na riad. Servirovacie dosky z dreva
nesmu zostat dIhsi ¢as ponorené vo vode na
umyvanie, a ani sa nesmu ¢istit pod tecticou
vodou. Nasledne ich nechajte dobre uschndt
vo vzpriamenej polohe.

3. Servirovacie dosky z dreva znovu vloZte do po-
schodového podnosu a zardzky znovu zahnite.

- Zarazky ohybajte (vyhnutie a zahnutie), len ak

je to skutocne nevyhnutné. Ich prili$ Casté
ohybanie vedie k Unave materidlu a ohybné hrany
sa mbzu zlomit.

- Servirovacie dosky z dreva a bridlice nie sd

vhodné do umyvacky riadu.

+Korpus mdZete v pripade potreby utriet na vihko.

)

Fontos tudnivalok

- Ne engedje, hogy a csomagoléanyag gyermekek
kezébe keriiljon. Fulladasveszély all fenn!

- A termék aprd alkatrészekkel rendelkezik, amelyek
lenyelése életveszélyes lehet, ezért az 6sszesze-
relés soran tartsa tavol a gyermekeket.

- Ne vagjon fel ételt a talcdkon, mert a pala és a fa
ezaltal megrongalddnak.

« A savas élelmiszereket tartsa tavol a terméktdl.
Ha pl. citromlé vagy hasonlé froccsen ra, azt
azonnal oblitse le. A savas élelmiszerektdl foltos
lesz a pala, és ezeket a foltokat nem lehet tobbé
eltavolitani.

- Ugyeljen arra, hogy a palalap ne iit6djon oda
erdsen semmihez, mert elrepedhet.

- A talcakat ne terhelje tdl. Ellenkezd esetben a
termék elborulhat, amikor kih(izza a talcdkat.

- Ne vigye az emeletes szervirozét kihdzott talcak-

kal, ha az meq van tdltve. A terméket tartsa egye-
nesen, nehogy leessen a palatalca.

+ Az emeletes szervirozot egyenes, sima és stabil

felliletre helyezze.

+ Az emeletes szervirozé hideg ételek talalsara

alkalmas.

- Ne helyezze az emeletes szervirozétalat a siit6be

vagy hasonlé meleg helyre, az étel felmelegité-
séhez vagy melegen tartasahoz.

- Nem zarhato ki teljesen, hogy eqyes lakkok,

miianyagok vagy bdtordpolészerek a termék
csliszasqatld talpait felpuhitjak és megrongaljak.
A nemkivanatos nyomok elkeriilése érdekében,
sziikség esetén helyezzen ald eqy cstszasmentes
alatétet.



Tisztitas és apolds
- A termék tisztitdsahoz ne haszndljon sidrold vagy
mar6 szereket, illetve kemény kefét stb.

- Tisztitsa meq a termék feliileteit az elsd hasznalat
el6tt, és minden tovabbi hasznalat utan eqy
enyhén nedves kenddvel, majd torolje szarazra.

- A palatdlca alaposabb tisztitasahoz vegye le
és tisztitsa meg meleg vizzel és egy kevés moso-
gatdszerrel. Végil tiszta vizzel 6blitse le, majd
alaposan torolje szarazra.

- A biikkfa talcak alaposabb tisztitashoz a kovet-
kezGképpen jarjon el:
1. Hajtsa fel a zarofiilet és vegye ki a fatalcakat
(lasd a , Talcdk kivétele" részt a fiizet végén).

2. Tisztitsa meq a fatalcakat meleg vizzel és
eqy kevés kiméld mosogatdszerrel.
A fatalcakat nem szabad hosszabb ideig a
mosogatdvizben aztatni vagy folyd vizzel
tisztitani. Ezt kévetden dllitva hagyja teljesen
megszdradni.

D)

- Servis tabagini asir doldurmayin. Aksi halde ser-

Onemli bilgiler
- Cocuklari ambalaj malzemesinden uzak tutun.
BoGulma tehlikesi vardir!

+Bu drlin kiiclik parcalar ile teslim edilmektedir.
Bu parcalar yutuldugunda hayati tehlike olusabilir.
Bu nedenle Grlini monte ederken ¢cocuklari uzak
tutun.

- Servis tabad iizerinde kesmeyin. Arduvaz
ve ahsap bundan dolayi zarar gdrebilir.

- Asidik yiyecekleri Griinden uzak tutun.
Limon veya benzeri sigramalar oldugunda
derhal durulanmalidir. Arduvazdaki asidik
gidalarin neden oldugu lekeler cikarilamaz.

- Arduvaza sert vuruslar yapmaktan kacinin.
Kirilabilir.

3. Helyezze ismét be a fatalcdkat és hajtsa le
a zarofiilet.

- A zaréfiilet csak akkor hajtsa fel és le, ha

ez feltétleniil sziikséges. A tll sok mozgatds
soran a hajtéélek anyagfaradas kdvetkeztében
elrepedhetnek.

- A pala és fatdlcak mosogatégépben nem

tisztithatok.

- Az éllvanyt sziikség esetén nedves ruhaval

letordlheti.

vis tabaklari disari cekildiginde etajer devrilebilir.

- Servis tabaklari disari cekilmis veya etajer

doldurulmus oldugunda etajeri tagimayin.
Arduvazin dismemesi igin etajeri diiz bir
sekilde tutun.

« Etajeri diiz, piirlizsiiz ve sabit bir yiizey iizerine

yerlestirin.

- Etajer sadece soguk yiyeceklerin servis edilmesi

icin uygundur.

« Yemekleri isitmak veya sicak tutmak icin etajeri

firina vb koymayin.

+Bazi boyalar, plastikler veya mobilya bakim

trtnlerinin kaymayi 6nleyen ayaklari bulunduklari
yiizeye etki edebilir ve yumusatabilir.

Mobilyalarinizin Gizerinde iz birakmamak icin gere-
kirse cihazin altina kaymayan bir altlik yerlestirin.



Temizleme ve bakim

- Temizleme icin tahris edici ya da asindirici
kimyasallar veya sert fircalar vs. kullanilmamalidir.

» Yiizeyleri ilk kullanimdan 6nce ve her kullanimdan
sonra hafif nemli bir bezle temizleyin ve ardindan
iyice kurulayin.

- Iyice temizlemek icin servis tabagini arduvazdan
cikarin, sicak su ve biraz deterjan ile yikayin.
Temiz suyla durulayin ve ardindan iyice kurulayin.

- Kayin agacindan servis tabaklarini iyice temiz-
lemek icin su sekilde hareket edin:

1. Stoperleri biikiin ve ahsaptan servis tabaklarini
cikarin (ayrica bkz. kitapci§in son sayfasi
.Servis tabaklarinin ¢ikariimasi”).

2. Ahsap servis tabaklarini biraz 1lik su ve duruma
gore gliclii olmayan bir bulasik deterjani ile
temizleyin. Ahsap servis tabaklari uzun siire
sabunlu suda kalmamali ve akan su altinda
temizlenmemelidir. Sonrasinda dik konumda
ivice kurutun.

3. Ahsap servis tabaklarini tekrar takin ve stoper-
leri geri bikin.

- Stoperleri sadece gercekten gerekli olmasi
durumunda biikiin. Cok sik biikiiliirlerse
malzeme asinmasi meydana gelir ve biikiilme
kenarlari kirilabilir.

« Arduvaz ve ahsap servis tabaklari bulasik
makinesinde yikanmaya uygun degildir.

- Iskeleti gerekirse nemli bir bezle silebilirsiniz.
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